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Aperitifempfehlung
Bratapfellikgr mit Wiirttemberger Rieslingsekt
0,1 €4,80

Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

oo ,Verwohinmenii“ in 4-Gingen € 46,70 e

Baden-Wiirttemberg Baden-Wiirttemberg

Gebratene Kalbsleber auf Zwetschgenragoiit,
umlegt mit feinem Blattsalat und gebackenem Brioche

ok

Aufgeschaumte Maronensamtsuppe
mit Speck-Dattel
2009er Collegium Wirtemberg — Justinus ,K"“ 0,1[ € 3,90

Kerner trocken, AusdrucksstarRer sehr Rgrperreicher Kerner, Bukett von Birnen und tropischen Friichten

ok

Steak vom Rinderfilet mit Rotweinschalotten,

PfefferrahmsofSe, dazu Rahmwirsing und Rosmarinkartoffeln

2009er Rotenberger Saint Laurent trocken, 0,10 € 4,40
Collegium Wirtemberg, Vollmundig im Geschmack, Rriftige Farbe, ausgebauter Korper

KRR

Créme Briilée mit Vanille und Orange verfeinert,
dazu beschwipste Kirschen

Weitere % Weine finden Sie auf unserer WeinRarte



S

HOT EI
RESTAURANT
— SCHARNHAUSEN
Schmeck den Siiden )
astronomen = > oe Schmeck den Siiden
Badeii\Wii';ttcmberg S CﬁWdE‘lSCﬁeS M enu € 22, 5 0 Ba def{%ﬁﬁ; nberg
Rinderkraftbriihe mit Maultdschle

€4,70

* %

Geschmorte Rinderroulade mit Speck gefiillt,
dazu Rotkraut und Serviettenknodel
€17,20

2009er Esslinger Schenkenberg Postmichel Spdtburgunder  0,1[ € 3,60
Weingdrtner Esslingen e.G. halbtrocken, harmonisch und mild. Schone Fruchtaromatik,

228 "4

Gebackener Ofenschlupfer
auf Vanillesofle mit Rahmeis
€7,50

Suppen

Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

Badef\%::;ﬁguberg ﬁnd‘er&r@ft6 T’l.iﬁe mit Kmuteif[ac[[e Badef\%::;ﬁguberg
€4,20

Aufgeschdumte Maronensamtsuppe
mit Speck-Dattel
€5,90

Weitere % Weine finden Sie auf unserer WeinRarte
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Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

Gastronom y Gastranom
Badean:tt;nberg (Vorsp eLsen Badenwu;ttgnberg

Bunter Salatteller
€5,20

,Essbares Aromaerlebnis”
Verschiedene Acker- und Blattsalate mit Balsamicodressing,
Raramellisierten Apfelspalten
€7,90

Gebratene Kalbsleber auf Zwetschgenragoiit,
umlegt mit feinem Blattsalat und gebackenem Brioche
€10,80

Gebratenes Forellenfilet unter einer Honig-MandelRruste,
an Feldsalat und Apfel-Meerrettichchutney
€12,50

Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

Badef%;ﬁgllberg (Veg e tdﬁSCﬁeS GZ TiSCﬁ Badef\g(/“ﬁzﬁgnberg

Kartoffelrosti im Pfdnnle serviert,
mit Gemiise und ZiegenfrischRdse iiberbacken

€15,20
2010er Meersburger, Spdatburgunder WeifSherbst trocken 0,1 € 3,90
Staatsweingut Meersbury, rassig, spritzig, einladende Fruchtigkeit

Gebratenes Korschtalforellenfilet mit Mandelbutter,
dazu Gemiise und KrdauterRartoffeln
€168,80

Weitere % Weine finden Sie auf unserer WeinRarte
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Schmeck den Siiden ° ° Schmeck den Siiden
i Fleischgerichte

BadenWiirttemberg Baden-Wiirttemberg

Gebratene Kalbsleber mit Balsamicoreduktion und Rosa Beeren,
dazu Blattspinat und BratRartoffeln
€ 19,80

Steak vom Rinderfilet mit Rotweinschalotten,
PfefferrahmsofSe, dazu Rahmwirsing und RosmarinRartoffeln
€27,50

,Variation vom Reh*
Zart rosa gebratener Rehriicken und geschmorte Keule,
dazu Speckrosenkohl und Schupfnudeln
€26,50

Gebratene Poulardenbrust unter einer Honig-MandelRruste,
dazu Blattspinat und Krauternudeln
€17,90

Traditioneller Rehbraten mit Preiselbeerbirne,
dazu Rahmwirsing und Spdtzle
€ 19,80

2009er Rotenberger Saint Laurent trocken, 0,10 € 4,40
Collegium Wirtemberg, Vollmundig im Geschmack, Rréftige Farbe, ausgebauter Korper

Typisch Schwidbisch
WA bissle Zwiebelrostbraten vom Rinderriicken mit Maultdschle,
,a weng“ Schweinefilet und ,ebbes“ vom Braten, dazu Kdsespdtzle
€ 20,00

Rahm-Schnitzel aus dem Staufer-Schweineriicken mit Spdtzle
€15,70

Weitere % Weine finden Sie auf unserer WeinRarte
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Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

Gastronomen Gastranamen
BadenWiirttemberg .(DeSSETtS BadenWiirttemberg

Karamellisierte Créeme Briilée €550
,Heifle Liebe“
Vanilleeis mit heiffen Himbeeren €6,50
,Ofenschlupfer” auf Vanillesofle mit Rahmeis €7,50
Mascarponecreme mit_Amarettini
auf Schokoladen-MarzipanKiichle €7,90
Créme Briilée mit Vanille und Orange verfeinert,
dazu beschwipste Kirschen € 8,80
3 Eispralinen €2,50
3 Eispralinen  mit Espresso €4,20
Italien Latte € 5,90

Doppelter Espresso mit Amaretto und geschdumter Milch

Exquisite Schndpse
»Gansloser Destillerie” auf der Schwibischen Alb

Die pramierten Edelbrinde der absoluten Spitzenqualitdt begeistern durch ifire
Aromafiille und natiirliche Milde.

Haselnuss Geist 2l €6,80
Williams Birnen Brand 2cl € 5,00
Alter Berg Kirsch Brand 2¢l €5,00
Zwetschgen Exquisit 2¢cl €4,60
Alb Kriuter 2¢cl €2,70

Holzfass Obstbrand 2¢cl €2,70



S
HOTEL
RESTAURANT

LAMM

—— SEHARMHALSEN

Vesper, Brotzeit, Deftiges und Ralte Gerichte

Von 11.30 Uhr bis 22.00 Vhr durchgehend

Salatplatte mit
.. gebackenem Schafskdse
.. gebratenen Poulardenbruststreifen
. 1509 Lady Rump-Steakchen
.. 220g Mister Rumpsteak,

Schwibischer oder Schweizer Wurstsalat
mit Brot
mit Bratkartoffeln

Hausgemachte geschmelzte Maultaschen
mit buntem Salat

Kdsespdtzle mit Zwiebelschmelze
und buntem Salat

Paniertes Schnitzel
mit Brot
mit Kartoffelsalat

mit Pommes Frites

,Toast Hohenheim“ Schweinefilet und Rahmchampignons
an Salatgarnitur

€ 9,90
€10,90
€15,90
€18,90

€ 7,80
€10,80

€ 9,90

€ 850

€ 880
€11,80
€11,80

€11,50

Warst enthilt Phosphat / Essig enthal Farbsto ﬁfz uckerkulir, Antioxidationsmitt [mz4/@ uchffeisc ﬁ /[ Konsrevierungsstoff, Geschima
Schii & nthilt ZucRerstoffe, Antioxi orbinsiure, Konservierungsstoff Natriumnitrit / Meerrettich er f[ gsmittel, Antioxidati

Grker, Antioxi
ittel;, Natriumsulfid

ittel 301 /



