S
HOTEL
RESTAURANT

LAMM

SCHARNHAUSEN
Aperitifempfehlung
PriSecco , Friihlingsduft” alkoholfreier Cocktail
0,1 €3,80

Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden
Badef%:ﬁguberg 4-gd11g (Vem)b.ﬁnmenﬁ € 4 6, 7 0 Badef%:ﬁguberg

- lassen Sie sich von uns Rulinarisch verfiihren -

,Frithlingserwachen” - Rlein und fein -
Gebeizte Lachsforelle an Frischkdsemousse

mit mariniertem Spargel und SalatbuRett

20010er Graf von Neipperg, Rivaner trocken 0,1 € 3,30
Weingut Graf von Neipperg trocken, spritzig, frisch, schone Fruchtnote, Muskatbouquet

2:8:8:4

Aufgeschiumte Rahmsuppe von Wald- und WiesenRriutern
- mit Bdrlauch, Bachbuge, Pimpinelle -

228 "4

Zartrosa gebratener LammriicRen mit BdrlauchRruste,

dazu Speckbohnchen und RosmarinRartoffeln

2009er Rotenberger Saint Laurent trocken, 0,10 € 4,40
Collegium Wirtemberg, Vollmundig im Geschmack, Rrdftige Farbe, ausgebauter Korper

28 "4

Joghurtcreme mit Vanille und Orange verfeinert
dazu Aprikosensorbet

Weitere % Weine finden Sie auf unserer Weinkarte



HOTEL
RESTAURANT

LAMM

SCHARNHAUSEN

Aperol Sprizz
Aperol mit Prosecco und Mineralwasser
0,2[ €5,80

Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

Badef%m;nberg S CﬁWd.EiSCﬁeS Menﬁ € 22, 5 0 Badef%ggnberg
Rinderkraftbriihe mit Maultdschle

2:8:8:4

Geschmorte Lammhaxe mit Starkbiersofse

auf FilderspitzRraut mit Serviettenknodel

2009er Wachtstetter JungesSchwaben 0,1[ € 4,00
Lemberger trocken, Weingut Wachstetter, Pfaffenhofen, Rlare Frucht, wiirzig und elegant

2:8:8:4

®Panna Cotta mit Beerengriitze

Suppen

Karotten — Ingwersuppe mit gebratener Riesengarnele

€6,80
Schmeck den Siden Schmeck den Siiden
Badeﬁ%ﬁ;nberg Q{ind’er@’qft&ﬁﬁe mit Krdutei:f[ad—[e Badef\%‘iﬂmgnberg
€4,20

Aufgeschiumte Rahmsuppe von Wald- und WiesenRriutern
- mit Bdrlauch, Bachbuge, Pimpinelle -
€5,70

Weitere % Weine finden Sie auf unserer WeinRarte
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Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

Gastronomen y Gastronomen
BadenWiirttemberg (Vorsp elsen BadenWiirttemberg

Bunter Salatteller
€5,20

,Essbares Aromaerlebnis”
Verschiedene Blattsalate mit mediterranem Gemiise,
mariniert mit Holunderbliitendressing
€6,20

, Frithlingserwachen” - Rlein und fein -
Gebeizte Lachsforelle an FrischRdsemousse
mit mariniertem Spargel und Salatbukett
€12,50

Gebratene Kalbsleber auf RhabarberRompott,
umlegt mit feinem Blattsalat und gebackenem Brioche
€10,80

sl cckden Siden 5, w.

o Vegetarisches &I Fisch Baden%‘?z;ﬁgnberg

Kartoffelgnocchis mit Kdsesofse,
dazu Ruccola und Tomate
€15,20
Gebratenes Korschtalforellenfilet mit Mandelbutter,
dazu Gemiise und KrdauterRartoffeln
€18,80
Pot au feu von heimischen Fischen — Forelle, Saibling und Welsfilet —

dazu Blattspinat und frische Tagliatelle
€19,90

Weitere % Weine finden Sie auf unserer WeinRarte
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Schmeck den Siiden o 4 Schmeck den Siiden
G Fleischgerichte e
A —d

BadenWiirttemberg BadenWiirttemberg

Zartrosa gebratener LammriicRen mit BdrlauchRyuste,
dazu Speckbohnchen und RosmarinRartoffeln
€ 26,50

Geschmorte Lammhaxe mit StarkbiersofSe
auf FilderspitzRraut mit Serviettenknodel
€17,80

Gebratene Kalbsleber mit Balsamicoreduktion und Rosa Beeren,
dazu Blattspinat und BratRartoffeln
€ 19,90

Steak vom Rinderfilet mit Rotweinschalotten,
PfefferrahmsofSe, dazu Rahmwirsing und Rosmarinkartoffeln
€27,50
2010er Meersburger, Spdtburgunder WeifSherbst trocken 0,1f €4,00
Staatsweingut Meersburyg, rassig, spritzig, einladende Fruchtigkeit
Gebratene Poulardenbrust unter einer Honig-MandelRruste,
dazu Blattspinat und Kriuternudeln
€17,90

Geschmorter Sauerbraten nach Art des Hauses
mit Rotkraut und Serviettenknodel
€16,50
Typisch Schwibisch
WA bissle Zwiebelrostbraten vom Rinderriicken mit Maultdschle,

,a wing“ Schweinefilet und ,ebbes” vom Braten, dazu Kdsespitzle
€ 20,00

Rahm-Schnitzel aus dem Staufer-Schweineriicken mit Spdtzle
€15,70
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Schmeck den Siiden Schmeck den Siiden

Gastromanen Gastramamen
BadenWiirttemberg @esseﬁs BadenWiirttemberg

Kleine Nascherei. . .
®Panna Cotta mit Beerengriitze im Weck-Glisle €5,50
,Heifle Liebe“
Vanilleeis mit heiflen Himbeeren €6,50
, Nussbecher”
Walnuss- und Schokoladeneis mit Eierlikor und Sahne €6,90
Créme Briilée mit Beerengriitze
und Rahmeis € 8,80
Joghurtcreme mit Vanille und Orange verfeinert
dazu Aprikosensorbet € 8,80
3 Eispralinen €250
3 Eispralinen  mit Espresso €4,20
Italien Latte €5,90

Doppelter Espresso mit Amaretto und geschaumter Milch

Exquisite Schndpse
»Gansloser Destillerie” auf der Schwibischen Alb

Die pramierten Edelbrinde der absoluten Spitzenqualitdt begeistern durch ifire
Aromafiille und natiirliche Milde.

Haselnuss Geist 2¢cl € 6,80
Williams Birnen Brand 2¢cl € 5,00
Alter Berg Kirsch Brand 2cl € 5,00
Zwetschgen Exquisit 2¢cl €4,60
Alb Kriuter 2¢cl €270

Holzfass Obstbrand 2cl €2,70
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—— SEHARNHALSEN

Vesper, Brotzeit, Deftiges und Ralte Gerichte

Von 11.30 Uhr bis 22.00 Uhr durchgehend

Salatplatte mit
.. gebackenem Schafskdse
.. gebratenen Poulardenbruststreifen
. 1509 Lady Rump-Steakchen
.. 220g Mister Rumpsteak,

Schwidbischer oder Schweizer Wurstsalat
mit Brot
mit Bratkartoffeln

Hausgemachte geschmelzte Maultaschen
mit buntem Salat

Kdsespdtzle mit Zwiebelschmelze
und buntem Salat

Paniertes Schnitzel
mit Brot
mit Kartoffelsalat

mit Pommes Frites

,Toast Hohenheim“ Schweinefilet und Rahmchampignons
an Salatgarnitur

Wirst entfalt Phospliar / Essig enthale Farbstoff, Zuc @@[;1 ioxidatio [@224/4{ uchfleisch enthalt 9\ Konsrevierungsstoff, Geschin

€ 9,90
€10,90
€16,50
€19,90

€ 7,80
€10,80

€ 9,90

€ 880

€ 880
€11,80
€11,80

€11,70

irfer, Ant

Sﬁ& nthdlt ZucRerstoffe, Antioxidationsmittel, Asco e, Kons rumg ﬁ‘j\/

t ] Meerrettich en it S ittel, Antioxidationsmittel, Natriumsul}

ioxidationsmittel E 301 /



