Sehw geelwte Damenw und Herrewy

danke fir Ihr Interesse an einer Veranstaltung in unserem Hause.
Nachfolgend erhalten Sie unsere Mendlvorschldage flr ein gemeinsames Mend.

Wenn Sie a la carte essen méchten, stellen wir Ihnen gerne eine individuelle Speisekarte aus unserer
Saisonal aktuellen Karte zusammen.

Bei der Organisation Ihres Festes, der Zusammenstellung des Men(is
sowie den korrespondierenden Getrdnke, Tischplan, Raumdekoration und
Ablauf sind wir Ihnen gerne behilflich.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin fir die Menlbesprechung,
bis spatestens 14 Tage vor Ihrer Veranstaltung.

Fiir Ihre Ubernachtungsgéste kénnen wir Ihnen auch schéne Géstezimmer zu glinstigen
Konditionen anbieten. Bei Hochzeitsfeiern ist das Brautpaar
in der Hochzeitsnacht Gast unseres Hauses.

Wir freuen uns auf Ihre Veranstaltung und tragen unseren Teil zum Gelingen bei.

Familie Gehwrung-Kauderer und Team



Hereirvvspaziert inv die Kitcherwerkstatt...

Lassen Sie sich von unserem Kichenteam
Inspirieren und an Ihren Festlichkeiten kulinarisch verwdhnen.

Salate und Vorspeiserv

Bunter Salatteller - Verschiedene Rohkostsalate, Blattsalate und Hausdressing € 5,20

Verschiedene Blattsalate - je nach Saison-
mariniert mit Balsamicovinaigrette, Speck und Croltons € 6,80

Melonenperlen mit Portwein mariniert,
umlegt mit Schwarzwélder Schinken und gebackenem Kréuterstéangel € 8,80

Marinierter Blffelmozzarella mit Strauchtomatenscheiben,
Basilikumpesto und Ruccola € 9,20

Anti Pasti-Teller, verschieden mediterrane Gemdse in Olivendl gebraten,
ausgarniert mit Ruccola und Parmesanspdnen € 8,80

Edelfischvariation - Rose vom gebeizten Lachs mit Sahnemeerrettich,
Mousse von der gerducherten Forelle und Shrimpscocktail mit Dill €11,20

Lauwarmer Ziegenfrischkdse — mild im Eigengeschmack
auf Apfel-Meerrettichchutney umlegt mit Blattsalat € 8,50



Auy dew Suppentopf

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle € 4,30
Festtagssuppe

mit Fladle, Suppenmaultaschen und GrieBkloBle € 5,30
Tomatencremesuppe mit Basilikum-Pesto und Brotchip € 5,30
Rahmslppchen vom Wirttemberger Riesling mit ZimtcroQtons € 5,50
Aufgeschaumte Kressesuppe mit Streifen vom gebeizten Lachs € 5,80
Klare Tomatenkraftbriihe mit BasilikumgrieBkl6Bchen € 6,50
Karotten-Ingwersuppe mit gebratener Riesengarnele € 6,80

~Suppenduo" - in Glaschen serviert
Komposition von klarer & Cremesuppe € 7,00

Sorbety - fiw Zwischenduwrch eine kleine Erfrischung

Limetten-, Cassis-, weilBer Pfirsich- oder Maracujasorbet
im Weinkelch serviert und mit Zitronenmelisse ausgarniert,

anschlieBend mit Sekt aufgegossen
ein prickelndes Erlebnis € 5,90



Unsere Klassiker

Traditioneller Sonntagsbraten vom Kalb und Schwein an Bratensofe,
dazu frisches Gemuse und hausgemachte Spatzle mit Bréselschmelze

Gefullte Kalbsbrust nach GroBmutters Art
mit Filderspitzkraut und Serviettenknddel

Geschmorte Rinderroulade mit Speck gefillt,
dazu Rotkraut und Kartoffelkl6Be

Zuricher Sahnegeschnetzeltes vom Kalb
mit frischen Champignons, Gemuse und Rdstikroketten

Scheiben von der Alb-Poulardenbrust auf Honig-Rosmarin-SofB3e
mit mediterranem Gemuse und Krauternudeln

Schweinefilet klassisch & modern interpretiert

Am Stilck gebratenes Schweinefilet an ChampignonrahmsoBe,
frischem Gemuse, Spatzle mit Broselschmelze und Réstikroketten

Zart rosa gebratenes Schweinefilet mit Backpflaumen geflllt
an Thymianjus, dazu Rahmwirsing und Kartoffelpudding

Duo vom Schwein - zart geschmortes Backle in RotweinsoBBe und
Medaillon vom Filet unter einer Krauterkruste auf Wurzelgemusebeet
mit Rotweinschalotten und Kartoffelgratin

€ 15,90

€ 16,90

€17,90

€ 18,50

€17,50
€ 18,90



Kulinawischer Hochstgernuss

- pfiffige Ideen geschmackvoll wmgesetst -

Gebratene Entenbrust mit Honig und Orange verfeinert an Thymianjus,
dazu kandierte Walnusskerne auf glasierten Trauben und Kartoffelpudding

Filet vom Spanferkel im WeiBbrotmantel & gebratenes Kalbshulftsteak
mit mediterranem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Am Stlick gebratenes Rinderfilet mit karamellisierten Apfelspalten,
auf Rahmgemiuise und geschmelzten Schupfnudeln

Variation vom Albwiesen — Lamm:

Rosa gebratener Lammricken unter einer Wiesenkrauterkruste und
gebackene Praline aus der Schulter

auf Speckbéhnchen und Rosmarinkartoffeln

Gebratene Kalbsleber mit Balsamicoreduktion und rosa Pfeffer,
dazu Blattspinat und Bratkartoffeln

Kalbsfilet mit gebratenen Waldpilzen auf PortweinsofBe,
dazu gefllltes Wirsingsackchen und Haselnussspatzle

€ 20,50

€ 21,50

€ 25,90

€ 24,90

€ 19,80

€ 27,90



Wildd auy heimischer Jagd - schongeitabhingig -

In Rotwein geschmorter Wildgulasch aus der Keule mit WacholdersoBe,

dazu Chili-Zwetschgen und Speckknddel € 18,80
Traditioneller Rehbraten mit Preiselbeerbirne, WildrahmsoBe,

gebratenen Pilzen und hausgemachten Spatzle € 19,20
Wildschweinschulter auf Réstgemise im Ofen gegart,

dazu Rotweinschalotten und Rosmarinkartoffeln € 18,80
Zart rosa gebratener Reh- und Hirschriicken

mit Speckrosenkohl und geschmelzten Schupfnudeln € 27,90
Fischgerichle - diese sind auch aly Zwischengang erhiltlich -
Gebratenes Koérschtalforellenfilet mit Mandelbutter,

dazu Blattspinat und Krauterkartoffeln € 18,80

Zanderfilet auf der Haut gebraten unter einer
Lavendel-Orangenkruste mit Rahmkohlrabi und Kartoffelgnocchi € 20,50

Seeteufelmedaillon auf Zitronengrasspiel3
in Rosmarinbutter gebraten auf Fenchelbeet und Safranrisotto € 24,80

Gebratene Riesengarnelen mit Knoblauch und Frihlingslauch
auf Triuffeldl-Spaghettini, dazu Tomatensalsa € 25,00



Desserty
Eisbecher

Gemischtes Eis

Drei Kugeln Eis mit geschlagener Sahne und kleiner Fruchtgarnitur € 5,20
HeiBe Liebe -Drei Kugeln Vanilleeis mit geschlagener Sahne,

dazu heiBe Himbeeren oder SchokoladensoBe € 6,50
Fruchtbecher

Frischer Obstsalat der Saison mit geschlagener Sahne und Joghurteis € 6,90
Beerengritze mit Vanilleeis und geschlagener Sahne € 6,20

Stfle; hawsgemachte Verfilhrungen...
egal ob- Mousse;, Creme oder Parfait

Panna Cotta mit Himbeermark und Sahne garniert € 6,90

Im Bierteig gebackene Apfelklchle
mit Zimt und Zucker, dazu VanillesoBe und Cremeeis € 7,90

Nocken vom weiBBen und dunklem Schokoladenmousse
auf Fruchtmarkspiegel mit frischen Frichten umlegt € 8,50

Creme Br(ilée mit Vanille und Orange verfeinert
mit beschwipsten Kirschen und Cremeeis € 8,50

Hausgemachte Fruchtsorbets
auf Fruchtmarkspiegel und Mangofilets € 9,50



Dessertvariation das Beste von allew

Frichte von Ihrer schonsten Seite, hausgemachtes Mousse,
Sorbet, Parfait und marinierte Frichte
Flr Sie veredelt — ein abgerundetes Geschmackserlebnis!

Als Beispiel:

Rund um die Erdbeere & Rhabarber Erdbeermousse, Vanilleparfait
mit karamellisiertem Rhabarber, Erdbeersorbet und marinierte Erdbeeren

Rund um die Gartenzwetschge
WeiBes Schokoladenmousse auf Zwetschgenragout,
Zwetschgensorbet, Haselnussparfait und Portweinzwetschgen

K

Bergkdase aus der Region, schonend gereift, mild-wlrziger und dennoch
kraftiger Hartkdse mit Trauben-WalnuBsalat

Milder Ziegenfrischkdse mit lauwarmem Orangenkonfit

Franzdsischer Rohmilchkase mit Feigensenf und Trauben garniert,
dazu servieren wir Ihnen unser hausgebackenes Nussbrot ab

€ 9,50

€ 8,20

€ 8,50

€ 10,50



Schwcibisches Menil

- Der Saisov -

Rinderkraftbriihe mit Maultaschle

Xk %k

Geschmorte Schweinebackle mit
LembergersoBe,
dazu Speckbéhnchen und
Serviettenknodel

Xk %k

Beerengritze mit Vanilleeis und
geschlagener Sahne

€ 22,90 pro Person

Verwoiuw-Mevu

Mousse von der geraucherten Forelle
auf Alblinsensalat,
umlegt mit Blattsalat und
karamellisierten Apfelspalten

Xk >k

Spargel- oder Klrbiscremesuppe
mit Sahnehaube

Xk >k

,Duo von Kalb & Poularde"
Kalbsriickensteak mit Pestokruste
und geflllte Poulardenbrust mit
Pistazien, dazu mediterranes Gemuse
und Krauternudelnest

Xk >k

Dessertvariation
Mousse, Sorbet, Parfait und
frische Frichte

€ 48,50 pro Person




Frisches aus der Backstube -

backe, backe Kuchewv -

Kuchew 14 Sticke

Apfel- oder Kasekuchen
Erdbeer- oder Himbeerkuchen (nur in der Saison)

Tortenw 16 Stucke

Kasesahne-, Schokoladensahne- oder Fruchttorte
Schwarzwalder Kirschtorte

Kuchew oder Tortew invHerzform

Klein (ca. 25 Sticke)

Himbeer- und Erdbeerkuchen
Schwarzwalder Kirschtorte € 85,00

Hochgeitstorte mehrstockig ab-30 Personen

Kuchen, Creme- und Sahnetorte pro Person
Eistorte pro Person
Eistorte mit Obstsalat pro Person

Gerne durfen Sie Thren Kuchen mitbringen,
daflir berechnen wir eine Servicepauschale pro Gedeck
Kuchengedeck inklusive Kaffee / Tee pro Gedeck

€ 33,00
€ 39,00

€47,50
€ 49,50

groB (ca. 40 Stiicke)

€ 125,00

€ 5,50
€ 6,50
€ 8,80

€ 2,50
€ 6,80



Kleinigkeiten gum Aperitif und Flying-Biffet
~Klassiker unter sich® Schinkenhérnchen,
Kasestangen aus Blatterteig und Lauchquiche mundgerecht serviert € 3,90

»Lolli-Parade™ - mal etwas anderes zum Empfang -
Alb-Poularden Lollis, Kartoffelpraline auf Pumpernickel
und Zwetschge im Speckmantel € 5,50

~Alles Glaschen" - verschieden Variationen im Stehen genieBBen -

Linsensalatchen mit geraucherter Forelle

Ananas-Fenchelsalat mit Putenspief

Frischkdasemousse mit Tomatenchutney € 9,90

Zw spiiter Stunde

Kaseauswahl vom Brett & Wurstspezialitaten
aus der Region mit Trauben und Frichten garniert,
dazu servieren wir Ihnen gerne unser

hausgebackenes Nussbrot und andere Brotsorten ab €7,50
Preise fiwr Arrangementy

Blumengestecke nach Gartnerrechnung

Menukarte € 3,00
Nachtzuschlag ab 1 Uhr pro Mitarbeiter und Stunde € 35,00

Auf Wunsch senden wir Ihnen unsere AGB 's zu oder nachzulesen unter www. HotelRestaurantLamm.de



